
名店のプロから学ぶ シェフ

厳選素材を美味しく提供するお店として多くのファンから愛されている

イタリア料理 『 グラヴィータ 』 平木シェフのレッスンです。

夏のイタリア料理をご紹介します。

Gravita

平木正人先生

MENU
・前菜・

トウモロコシの冷たいポタージュ

・パスタ・

桃とトマトの冷製カッペリーニ

・メイン・

豚もも肉のロースト 夏野菜のカポナータ添え

・デザート・

チョコレートブラウニー

※イメージ写真（内容は変更になる場合あり）

8/5 ［Tue.］

10:30～14:00（終了予定）

お申し込み・キャンセル期限：7/29

受講料 5,000円（税込）

持ち物 エプロン・筆記用具・ハンドタオル

定 員 1６名（先着順受付） ※実習は１グループ４名さまの共同作業

レッスンの詳細

ご予約はこちら
※要・会員登録（無料）

北ガスクッキングスクール サッポロファクトリー教室

お問い合わせ ・・・ 北ガスクッキングスクール サッポロファクトリー教室

[TEL]011-207-4100 [電話受付時間]9:00～17:00

[定休日（電話休止）] 水・土・日・祝日 ※夏季・冬季・その他休業あり

札幌市中央区北1条東4丁目サッポロファクトリー1条館3F 北ガスショールーム サガティック内
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